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по итогам проверки организации питания дошкольников 
в Государственном бюджетном дошкольном образовательном учреждении 

детском саду № 24 комбинированного вида 
Приморского района Санкт-Петербурга

г. Санкт-Петербург «11» сентября 2024 г.

На основании плана работы на сентябрь 2024 года отдела образования 
администрации Приморского района, бухгалтером Санкт-Петербургского 
государственного казённого учреждения «Централизованная бухгалтерия администрации 
Приморского района Санкт-Петербурга» (далее - СПб ГКУ ЦБ администрации 
Приморского района) Пархоменко И.В. «11» сентября 2024 г. проведена проверка 
организации питания в Государственном бюджетном дошкольном образовательном 
учреждении детском саду №  24 комбинированного вида Приморского района Санкт- 
Петербурга (далее -  ГБДОУ детский сад № 24 Приморского района Санкт-Петербурга).

Проверка проводилась по адресу: 197373, Санкт-Петербург, Планерная ул., д. 53, 
к.З, лит. А.

Ответственным за проверяемый период 11 сентября 2024 года является 
заведующий ГБДОУ № 24 Приморского района Санкт-Петербурга Гришаева Лариса 
Викторовна.

В ходе проверки установлено следующее:
Организация питания детей осуществляется сотрудниками акционерного общества 

. «ФИРМА ФЛОРИДАН» на основании контракта № 0172200004923000268/ГБДОУ-24/ПИТ 
2024-25 от 07.12.2023 .

На официальном сайте образовательного учреждения представлена актуальная 
информация по питанию детей в полном объеме. В том числе на сайте размещены 
рекомендации по организации здорового питания детей. Стенды с информацией по 
вопросам организации питания размещены на первом этаже образовательного 
учреждения.

В учреждении разработаны и размещены на официальном сайте документы, 
регламентирующие организацию питания:
• Приказ о создании Совета по питанию.
• Положение о бракеражной комиссии.
• Приказ о создании бракеражной комиссии.
• Приказ о назначении ответственного по питанию.
• Программа производственного контроля.

Питание детей осуществляется согласно режиму дня, в соответствии с 
«Цикличным десятидневным меню для организации питания детей в возрасте от 1 до 3 
лет, посещающих с 12 часовым пребыванием дошкольные образовательные учреждения, в 
соответствии с физическими нормами потребления» и «Цикличным десятидневным меню 
для организации питания детей в возрасте от 3 до 7 лет, посещающих с 12 часовым 
пребыванием дошкольные образовательные учреждения, в соответствии с физическими 
нормами потребления».

Состояние материально-технической базы: пищеблок и кладовая чистые и 
опрятные. Суточные пробы предыдущего и текущего дня представлены в полном объеме. 
Ножи, посуда, разделочные доски промаркированы. Уборочный инвентарь: ведра, 
дезсредства промаркированы, хранятся отдельно.



Проведено взвешивание контрольной порции (обед для возрастной группы 1-3 
года). Для проверки берутся выданные на группы порции, их общий вес делится на 
количество детей в группе. В ходе контрольного взвешивания установлено:

Наименование
Норма 

(вес одной 
порции), гр.

Факт 
(вес одной 

порции), гр.

Количество 
порций, шт.

Количество 
детей, чел.

Отклонения 
по весу (+/-)

Огурцы свежие 40 40 19 19 0

Суп-лапша 
домашняя 
(с птицей)

180 180 19 19 0

Котлеты, 
биточки особые

60 61 19 19 + 1

Рагу овощное 
(3-й вариант)

120 120 19 19 0

Хлеб ржано­
пшеничный

20 20 19 19 0

Батон
обогащенный

20'
i

-■20 19 19 0

Кисель из кураги 150 150 19 19 0

Проведено взвешивание контрольной порции (обед для возрастной группы 3-7 
лет). Для проверки берутся выданные на группы порции, их общий вес делится на 
количество детей в группе. В ходе контрольного взвешивания установлено:

Наименование
Норма 

(вес одной 
порции), гр.

Факт 
(вес одной 

порции), гр.

Количество 
порций, шт.

Количество 
детей, чел. Отклонения 

по весу (+ /-)

Огурцы свежие 60 '

1
60 125 125 0

Суп с '  У  
макаронными 
изделиями (с 

птицей)

200 200 125 125 0

Котлеты, 
биточки особые

80 ' 81 125 125 +1

Рагу овощное 
(3-й вариант)

140 140 125 125 0

Хлеб ржано­
пшеничный

30.^ ■«30 125 125 0

Батон
обогащенный

> Г'<О(N 20 125 125 0

Кисель из кураги 180 180 125 125 0



Приготовление блюд осуществляется в соответствии с цикличным десятидневным 
меню и требованиями технико-технологических карт.

Представлены следующие документы:
• Гигиенический журнал.
• Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях.
• Журнал учета температурного режима в холодильном оборудовании.
• Журнал бракеража готовой продукции.
• Журнал бракеража скоропортящейся продукции

В группах выдача блюд детям производится помощниками воспитателей с 
использованием халатов, шапочек и перчаток. Питание детей осуществляется согласно 
режиму дня. На момент проверки общее количество присутствующих 144 ребенка. По 
меню требованию поставлено питание на 144 ребенка.

Проведена сверка данных журналов учета посещаемости воспитанников с данными 
табелей за период с 01.05.2024 по 31.05.2024 года в системе КАИС КРО. Нарушений не 
установлено.

В ходе проверки нарушений не выявлено.

Бухгалтер СПб ГКУ ЦБ 
администрации Приморского района

Главный бухгалтер СПб ГКУ ЦБ 
администрации Приморского района 
Санкт-Петербурга . г,. : ■ . ;

Санкт-Петербурга И.В. Пархоменко

Р.В. Павлюченко

С актом ознакомлен, экземпляр акта получен: 
Заведующий ГБДОУ детского сада №24 
Приморского района Санкт-П етербурга_____

Ш еф-повар акционерного общества 
«Фирма Флоридан» '' М.В. Осипова


